
6pm, friday may 31st, 2024

‘Le Wine Dinner’

3x south coast rock Oysters mignonette
NV Champagne Lancelot-Pienne, Blanc de Blancs Instant Présent

fish and scallop ‘BouchÉe À la reine’
2020 Domaine Kirrenbourg, Alsace Riesling Roche Granitique (Riesling)

2021 Vignoble Robert, Vouvray Ammonite (Chenin Blanc)

‘lapin À la moutarde’
Oven Roasted Rabbit in Mustard and wine sauce, baby carrots

2021 Françoise et Denis Clair, Saint Aubin Blanc (Chardonnay)
2021 Olivier Coquard, Côte de Brouilly Diorite (Gamay)

‘steak au poivre’
Roasted beef fillet, gratin dauphinois, pepper and cognac sauce

2019 Aurélien Chatagnier, Saint Joseph Rouge Zélée (Syrah)
2016 Château Falfas, Côtes de Bourg Le Chevalier (Cabernet blend)

‘fondant au chocolat’
dark chocolate fondant, raspberry sorbet

2012 Domaine du Mas Blanc, Banyuls Rimage (Grenache blend)

$190pp


